Entrées Froides

Salade Alndinolse petite - 11 € grande . 16 €

(Salade, Tomate, Jésus Cuit, Tomme de I’Ain, Oignons Frits)

Terrbine de Ligvre aux Cepes et Marrons, Pomime Culte et Olgnons au Balsamique 14 €

Fole gras de Canard Matsown,
ohutwegw o’ Ananas aux Ep’wes Douces, Paln au Mats Toasté 20 €

Pain de Trulte et Truite Fumbe, Crévme LEgere aux AQrumes et Cureuma 14 €

Entrées Chaudes

Friture oe Filets de Perchette 10€
Sauce Tartare et Salade Verte
Mousseling de Sauwmon, Epinard et St jacques, Armoricaine de Langoustineg 19 €
CgY@V\IOM/LLLCS Fratches 0 La Persillade 1 & € (selon arrivage)
(150 gr)

Prix Nets : TVA 10 % et Service Compris




Les Poissons

Friture de Fllets de Perchette 18 €

Sauce Tartare, Frites et Salade Verte

Ruenelles de Brochet, Sauce Nantua au Bewrve o’ Ecrevisses 19 €

Riz Basmati, Légumes, Flan de Champignons de Paris
Supplément Queues d’Ecrevisses : 5 €

Filets de Perche Meunlére 25 €

Riz Basmati, Légumes, Flan de Champignons de Paris

Filet de Bar Poché, Sauce Hollandaise a L'Orange Maltaise 27 €

Riz Basmati, Légumes, Flan de Champignons de Paris

Mousseline de Saumon, Epbnard et St jacques, Armoricaine de Langoustineg

29 €

Riz Basmati, Légumes, Flan de Champignons de Paris

CQYEV\IDI/U:LL@S Fratches 0 La Persillade 22 € (selon arrivage)
(300 gr) Gratin Dauphinois

Les plats en direct demandent environ Z0 minutes de préparation

Prix Nets : TVA 10 % et Service Compris




Les Viandes et Volailles

Souris de Cerf Braisée, Fono de Poélage aux Nolsettes et Cranbervies 21 €

Flan de Champignons de Paris, Légumes, Blini de Pomme de Terre

Faux-Filet de Boeuf «Dry Aged » Grillé 27 €

(Origine France, Viande r%{aturée 5a 6 semaines)
Frites et Salade Verte Supplément Sauce Créme, Morilles et Girolles : g €

Poulet de Bresse o la Crévme et Vin Jaune 25 €

Flan de Champignons de Paris, Blini de Pomme de Terre, Légumes
Poulet oe Bresse i La Crewme , Morilles, Givolles et Vin Jaune 23 €

Riz Basmati,, Blini de Pomme de Terre, LEgumes

Les Abats

Ttte de Veau Braisée aux Trols Champignons 19 €

(Girolles, Trompettes, Champignons de Paris) Panais confit et Pommes Vapeur

Coeur de Ris de veau Meuniere ou A La Persilladle 27 €

Flan de Champignons de Paris, Blini de Pomme de Terre, Légumes

Coeur de Ris de veauw o la Créme, Morilles et Givolles 35 €

Riz Basmati,, Blini de Pomme de Terre, LEgumes

Les plats en direct demandent environ Z0 minutes de préparation

Prix Nets : TVA 10 % et Service Compris




Les Menus

Menu Guénie Z5€

Ce menu n’est pas servi
les Dimanches et Jours Feriés

Salade Alndinoise
(Salade, Tomate, Jésus Cuit, Tomme de I’Ain, Oignons Frits )
LGS o -
Quenelle de Brochet,
Sauce Nantua au Beurre o’Eerevisses

Riz Basmati / Supplément Ecrevisses : 5 €
z‘;%ya‘}‘%%f
Créme Britlée vanillée
ou
vacherin Croquantine et Bergamote

Meringue, Glace Noisettes Caramélisées, Sorbet Bergamote

IZ€

Les P'tats Gourmets

(¢ ri Z ans)

Steak Haché de Boeuf, Frites
ou
Evmineé de Quenelle, Sauce Nantua

Riz Basmati
LG o o
Glaces 2 Boules au choix

Menu des Sn/m'ns 35€

Tervine de Lievre aux CEpes et Marrons
Pommme Cuite et OL@VLDVLS au Balsamigque

Pain de Trulte et et Trulte Fumée
Créme Legere Agmmes et Curcuma

Souris ole Cer{ Braisée,
Fownd de Poélage Noisettes et Crambervies

oun
uenelle de Eroohet;
Sauce Nantua au Beurve d’'Ecrevisses

Supplément Ecrevisses : 5 €

ou
Tete de Veau Braisée aux 3 Champignons
LRG0 0

Les Affinés oe Mattre Fromager
ou
Falsselle Fromage Blane

G O

Gourmandises Pltissieres ou Glacées

45 €

Grenoullles Fratches o la Persillade (150 gr)

Menu du Lac

Oou
Fole gras de canarod Malson

chwm% o’ Ananas aux Efpwes DouUces
ou

Mousseline Saumon, Eplnards et St jacques
Armoricaine de Langoustines

LRgH o -

Poulet de Bresse o La Créme et Vin Jaune
Supplément Morilles et Girolles : g €

ou
Coeur de Ris de veau Meunlere ou Persilladte
Supplément Morilles et Girolles : g €

Oou
Filet de Bar Poché,
Sauce Hollandaise a L'Orange Maltaise

ou
Ruenelle de Brochet et Rueues d’Ecrevisses
Sauce Nantua au Beurre o’Ecrevisses

e By
Les Affinés de Maltre Fromager
Faisselle Fr%mage Blanc
[ = tFe

Gourmandises Phtissieres ou Glacées

Formules du Jour

O

( DUO : Entrée + Plat ou  Plat + Dessert : [F € v
%% TRIO : Entrée + Plat + Dessert : 18 €

.7
p / Servies uniguement av Déjeuner du Lundi au Vendredi  Hors Jours Fériés ¥

L ’étﬂ]’?lissementferme

Les plats « Faits Maison » sont élaborés sur place a partir de produits bruts

ses /vartes A Minuit

Prix Nets : TVA 10 % et Service Compris




Les Frammges

Faisselle Fromage Blane (Nature ow o la Creme) 5.50 €

Plateau des Affinés oe Maltre Fromager 2.50 €

Les Gourmandises PAtissieres

coaté courmand #.50 €

Accompagné de 4 Mini Patisseries

Crevwe Brialée Vanillée +.50 €

Dowme Chocolat Lactée Caramel, Coeur Coulant Coco, Glace au Sésame Notr £.50 €

Babo au Macvin, Gelée Pomme/Polre, Chantilly g.50 €

Tlramlsu Marron-Mandarine .50 €

Tiramisu au mascarpone, créeme de marron et liqueur mandarine Napoléon

Macarown Pina Colada, Compotée Mangue/Ananas, Sorbet Rhvum Don Papa 2.50 €

Coulis Mangue-Passion

Prix Nets : TVA 10 % et Service Compris



Les Gourmandises GLacées

vacherin Crogquantine et Bergamote £.00 €

Meringue, Glace Noisettes Caramélisées, Sorbet Bergamote

Nougatine Glacée aux Ecorces d’Oranges Confites et Grand Marnier 9.00 €

Glaces et Sorbets

1 RBoule:2.00€ 2Boules:500€ =Roules:o.50€

glaces : vawille, café, Marron, Mirabelle, Notsettes,
Pistache, Rhum/Raisins, Caramel au Beurre Salé, Sésame Notr

Sorvets : Chocolat Noty, cassis, Passion, Citron Vert, Abricot, Frambolse
Frolse, Ananas, Bergamote, Polre, Myprtille, Rhum Don Papa

Les Pladsirs de La Table et ses convivialités sont des moments de bonheur
partages par tout le gente Aumain dans ce monde dillusion...

Un Cuisinier
Prix Nets : TVA 10 % et Service Compris




