
Les P’tits Gourmets   12 ¼  :(- de 12 ans)     
Aiguillettes de Poulet Panées aux Corn Flakes/Frites  

ou   

         Émincé de Quenelle, Sauce Nantua/ Riz 
********* 

1 Coupe Glacée 2 boules 

 

Les Poissons 

Petite Friture d’Eperlans  (portion Plat) 14 ¼ 
�������������ǡ�	��������������������� 

 

Friture de la Mer  (portion Plat) 18 ¼ 
����������ǡ����������ǡ����������ǡ�����������ǡ����������������������Ȁ�������������������������������	����� 

 

Quenelles de Brochet, Sauce Nantua et Queues d’Écrevisses   25 ¼ 
ȋ͸���;ͻ��Ȍ�����������������������������ǡ��±��������������±ǡ����±�����������Ȁ������������ 

 

Filets de Perche Meunière 26 ¼ 
�����������ǡ��±��������������±ǡ����±�����������Ȁ������������ 

 

Grenouilles Fraîches à la Persillade ͹ͶͶ�����    32 ¼ ȋ��������������Ȍ 
���������±������
���������������� 

 

Au Rayon Marée, en ce Moment… 26 ¼ 
�����������ǡ��±��������������±ǡ����±�����������Ȁ������������ 

Les Viandes 
 

Tartare de Boeuf «Charolais» aux Couteaux 20 ¼ 
�±����������������͹���������������������������������������ǣ����������������������ǡ������������Ǽ �������� ǽǡ���������������Ȁ������ 

	����������������������ȋ������������­����Ȍ 
 
 

Noix d’Entrecôte Grillée / Boeuf Black Angus  24 ¼  
 

ȋ���������������Ȍ���������������������	���������������������  �����±�������������°��ǡ���°�����������������ǣ�8 ¼ 
 
 

Suprême de Poulet Noir Breton à la Crème et au Vin Jaune 24 ¼ 
�����������ǡ��±��������������±ǡ����±�����������Ȁ������������ 

 
 

Suprême de Poulet Noir Breton à la Crème, Cèpes et Morilles  32 ¼ 
�����������ǡ��±��������������±ǡ����±�����������Ȁ������������ 

 

Coeur de Ris de Veau Meunière ou à la Persillade 27 ¼ 

����������������ǡ��±��������������± 

 

Coeur de Ris de Veau à la Crème, Cèpes et Morilles  35 ¼ 

����������������ǡ��±��������������± 

Les Entrées 
Petite Friture d’Éperlans (portion Entrée) 9 ¼ 

����������������������������� 
 

Salade Comtoise 10 ¼ 
��������ǡ�������ǡ�����±�ͷ͸�����ǡ���������������±������ǡ�_��������� 

 

Friture de la Mer  (portion Entrée) 11 ¼ 
����������ǡ����������ǡ����������ǡ�����������ǡ����������������������Ȁ��������������������������� 

 

 Burrata de Chèvre Fraîcheur      13  ¼ 
�������������°���ǡ�
����������������������ǡ������������������ǡ�������������������ǡ���������	����ǡ����������������­���������±� 

 
 

Panna Cotta d’Avocat, Tartare de Thon      15  ¼ 
�������������ǯ������ǡ��������������������������������ϔ���ǡ������²�������������������ǡ������� 

 
 

Grenouilles Fraîches à la Persillade ͷͻͶ�� 18 ¼ ȋ��������������Ȍ 
 

Foie Gras de Canard Maison, Chutney Fraise/Rhubarbe       18 ¼ 
���������	������������������±� 



Les Fromages 

Faisselle Fromage Blanc (Nature ou à la Crème), ses Accompagnements   5 ¼ 
 

Plateau des Affinés de Maître Fromager      8 ¼ 
 

Les Gourmandises Pâtissières 

Café Gourmand        7 ¼ 
���������±��ǯͷ��������°�����ð�±��������������ǡ��ǯͷ�
�������������������� ͸����������������� 

 

Crème Brûlée à la Vanille     7 ¼ 
 

Pain aux Raisins Perdu à la Fleur d’Oranger,  
Bavarois Rubané Fraise, Pomme Verte, Mirabelle      8 ¼ 

 

Baba au Rhum Epicé,  
Panna Cotta Ananas, Abricots Rôtis à la Verveine       8  ¼ 

 

Tiramisu « Alexander »    8  ¼   
�������������±������Ȁ������ǡ������������������ǡ������������������������������������������������ 

 

Salade de Fruits Frais Maison       7  ¼ 

 

Les Gourmandises Glacées 
 

Vacherin  « Dé-Couvre Feu...»    7 ¼ 
���������������Ȁ������Ȁ
��������ǡ�
����������������������ǡ���������ǡ�������������������� 

 

Nougatine Noix/Sésame Noir, Glacée  
aux Ecorces d’Orange Confites et Mandarine Napoléon     9  ¼ 

 
Glaces et Sorbets 

 

1 Boule : 2.80 ¼   2 Boules : 5 ¼  3 Boules : 7 ¼ 
 

Glaces : Vanille,     Cappuccino,     Pistache,     Rhum/Raisins,  
Confiture de Lait,   Praliné Chouchou,  Panettone,   Banoffee 

 

Sorbets :     Carotte/Orange/Gingembre, Chocolat Noir, Myrtille,  
Hibiscus/Passion/Banane,  Kalamansi,   

Abricot, Framboise, Ananas, Poire 


