Les Entrees

Petite Friture ol’Eperlans portion entrée) 9 €

Sauce Tartare et Salade Verte

Salade Comtoise 10 €

Salade, Tomate, Comté 12 mois, Saucisse Montbéliarde, (Euf Mollet

Friture de Lla Mer (portion Bntrée) 11 €

Calamars, Chipirons, Crevettes, St jacques, Sauce Tsatsiki Menthe/Ciboulette et Salade Verte

Burrata de Chévre Fratehewr 13 €

Burrata de Chévre, Gaspacho de Petits Pois, Tartare de Tomate, Lardons de Chorizo, Oignons Frits, Tartine Provencale Toastée

Panna Cotta d’Avoeat, Tarvtare de Thon 15 €

Panna Cotta d’Avocat, Tartare de Thon a la Tomate Confite, Suprémes de Pamplemousse, Salade

GY&VLDMLLL&S F\/ﬂtcl’les h La PCYSLLLﬂde 1509 18 € (selon arrivage)

Fole qras de canard Matsow, chutweg Fraise/Rhuvbarbe 12 €

Pain aux Fruits Rouges Toasté

Les Poissons
Petite Friture d’Eperlans ortionplat) 14 €

Sauce Tartare, Frites et Salade Verte

Friture de la Mer @ortionelat) 18 €

Calamars, Chipirons, Crevettes, St jacques, Sauce Tsatsiki Menthe/Ciboulette et Salade Verte et Frites

®Ruenelles de Brochet, Sauce Nantua et @ueues o’Eerevisses 25 €

(2X85g9) Riz Basmati, Légumes du Marché, Purée Butternut/Patate Douce

Filets de Perche Meuniére 26 €

Riz Basmati, Légumes du Marché, Purée Butternut/Patate Douce

Grenoullles Fratehes o la Persillade 3000 32€ (selon arrivage)

accompagnées de Gratin Dauphinois

AuRAYON Mavrte, ewn ce Moment... 26 €

Riz Basmati, Légumes du Marché, Purée Butternut/Patate Douce

Les Viandes

Tartare de Boeuf «Charolaisy aux Couteaux 20 €

Déclinaison avec 3 petites garnitures a votre convenance : Tartare de Courgettes, Crumble de « Parmesan », Tapenade Olive/Tomate
Frites et Salade Verte ( viande francaise)

Notx d'Entrechte Grillée / Boeuf Black Angus 24 €

(origine Uruguay) Frites et Salade Verte Supplément Sauce Créme, Cépes et Morilles : g €

si,tp\/éme de Poulet Nolr Breton i La Creme et au Vin Jaune 24 €

Riz Basmati, Légumes du Marché, Purée Butternut/Patate Douce

Supréwme de Poulet Nobr Breton i La Créwe, Cépes et Morilles 32 €

Riz Basmati, Légumes du Marché, Purée Butternut/Patate Douce

Coeur de Ris de veau Meunlére pu o La Pevsillade 27 €

Gratin Dauphinois, Légumes du Marché

Coeur de Ris de Veaw i La Créwe, Clpes et Morilles 35 €

Gratin Dauphinois, Légumes du Marché

Les P'tits Gourmets 1Z€ :( deizans)
Alguillettes de Poulet Panées aux Corn Flakes/Frites

[:1%4
Emineé de Ruenelle, Sauce Nantua/ Riz
B S S X

1 Coupe Glace 2 boules




Les Fromaqges
Faisselle Fromage Blane (Nature ou i La Crewme), Ses Accompagnements 5 €

Plateaw des Affinés de Mattre Fromager g€

Les Gourmandises PAtissieres
coté qourmana 7€

accompagné d’1 mini Créme Briilée au Cointreau, d’1 Glace ou Sorbet et de 2 mini Pdtisseries

Créeme Brilée 0 la vanille # €

Pain aux Raisins Perdu b La Flewr d’Oranger,
BaVarols Rubang Fralse, Powmume Verte, Mivabelle L€

Baba au Rhvww Epicé,
Panng Cotta Anawnas, Abricots Rotls o La Verveine L €

Tamlsu « Alexander» g €

Biscuit imbibé Cacao/Cognac, Mousse Mascarpone, Sorbet Chocolat Noir et Coulis Chocolat Dulcey

Salade de Frults Frals Matson * €

Les Gourmandises Glacées

vacherin « Dé-Couvre Feu...»  F€
Sorbet Carotte/Orange/Gingembre, Glace Vanille Black Ice, Meringue, Chantilly Cranberry

Nouwgating Noix/Sésame Notr, Glacte
aux Ecorces d'Orange Confites et Mandarine Napoléon 9 €

gmcas et Sorbets

1 RBoule:2.20€ 2Boules:5€ 2 Roules: F€

glaces : vawille,  Cappuccino,  Pistache, Rhum/Raisins,
Confiture de Latk, Praliné Chouchou, Panettone, Banoffee

Sorbets : Carotte/Ovange/Singembre, Chocolat Notr, M yrtille,
Hiblscus/Passion/Banane, Kalamanst,
Abricot, Frambolse, Ananas, Polre




