
MENU  SAINT VALENTIN     60 €ÊsurÊplace 
            ÊÊÊouÊ40Ê€ÊàÊemporter 

Mercredi  14 Février 2024 en Soirée 

 
 

Pour trinquer en Amoureux :  
               Macaron Chèvre/Thym  et Tartelette Oignon/Canard/Marron         

 
 

Comme un Vol au Vent au Chapon, Ris de Veau  
et Champignons de Sous-Bois, Sauce Suprême au Vin Jaune 

Ou 
 Fond d’Artichaut en Vinaigrette d’Agrumes,  

Rillettes d’Ailes de Raie, Saumon Fumé et Caviar de Truite 

 
Tournedos de Chevreuil Rôti,  

Demi-Glace à la Myrtille et Poivre de Sechouan  
Gâteau de Pomme de Terre, Champignons et Foie Gras 

Julienne de Légumes du Marché 
Ou 

Turban de Sandre et Truite Rose  
aux Fèves et Tomate Confite 

Crémeux au Poiré de Normandie, Cannelloni aux Légumes 
 
 
 

Coeur Douceur au Coing en Gelée de vin de Paille,  
feuilleté Caramélisé, Glace à la Meringue  

et Coulis Mirabelle/Pointe de Basilic 
Ou 

Croustillant Noisette-Crémeux Caramel 
Sorbet Chocolat Noir et Crème Anglaise à la Verveine 

     

Restaurant BELLE-RIVE 
23, Route de La Cluse 

01130 NANTUA 
Tél : 04.74.75.16.60 

www.bellerive-nantua.com 
MenuÊUniqueÊleÊ14ÊfévrierÊenÊsoiréeÊ 
autresÊmenusÊetÊcarteÊnonÊdisponibles 

SurÊPlaceÊauÊRestaurantÊÊ:Ê60Ê€/pers. 

AÊEmporterÊ:Ê40Ê€/pers.Ê(sansÊlesÊsorbetsÊouÊglaces) 
RéservationÊetÊCommandeÊÊauÊ04Ê74Ê75Ê16Ê60 

OuÊsurÊleÊsiteÊwww.bellerive-nantua.comÊ 

A emporter  : Commande jusqu’au lundi 12 février midi,  

dans la limite des quantités disponibles,  

en indiquant pour chaque menu le choix de l’entrée, du plat, du dessert,  


