Les Cocktails Matson ocktaal TASSert

TEA’biscus Virgin : Cocktail sans Alcool 9€
Bella Flora : 12 cl 11 € Infusion Glacée d'Ibiscus, Sirop Vanille,
Liqueur de Mandarine Impériale, Curagao Bleu, Bugey Brut Ginger Ale, Feuilles de Menthe 20cl

Les Jus oe Frufts 5€
Grains de Pomme : 12 cl 11 € Orange, Pomme, Abricot, Tomate, Ananas, Fraise

Liqueur Pomme Verte, Créeme de Myrtilles, Vin Mousseux Les Sodas 5€

Schweppes Tonic, Schweppes Agrumes, Orangina, Perrier,
Coca Cola, Coca Cola Zéro, Fuzetea Péche

TEA’Biscus: 20cl_ 12 € )
Infusion Glacée d’Ibiscus, Vodka Vanille, Limonade 3€
Ginger Ale, Feuilles de Menthe dlabolo 4 €

Sirop & U'Eau 2€

« LaLeagende de MAaria MAtre »

N N
Le touriste, surpris, s'arréte \/Js la cascade du Palin, ou encore mieux devant Le restaurant Belle Rive...

En face de Lul, dawns La falaise, wnie glogantesque forme humalng est dressée.
Par un trou béant i La place de Uoell, pénetre La clarté du couchant,
qui donne & cette silhouette un singulier aspect : « Qu'est-ce ? »,.,
Le plus petit bonhomme Nantuatien peut Lul répondre : « C'est Maria Métre »
Avant de s'élotgner en chantant & tue-téte :
« Maria Matre qui a mangé la tavte...  Sans en latsser i son wmart...  Ohla Goylrde ! »
Ferume oe peeheur, elle était une cuisinitre remarquable et d'une gowrmandise célebre dans toute La région.

Or, wn jour ot elle avait réalisé un de ses chefs-d'veuvre, « une galette aux queues d'éerevisses » pour rendre hommage & son Epoux
qui revenait affamé de La péche,

Elle ne résista pas aw plaisir de goliter la galette et la gourmandise fut telle,
qu'elle ne sarvéta quiune fois La tarte terminée | Courvoux du mari qui appela la vengeance du ciel,
Son désir fut exauct et la malheureuse « Maria Mitre » changée en statue de plerve avee sa galette sur La téte |

VIous pouvez L'apercevoir en sortant du restaurant dans la montagne sur votre gauche.

Ty 5 m» ey . Pt
<>« >
< <
~——— 1)) g M! P
bq — am
LE apa« ..— 4
ap< 1)
BELLERIVE EB» .a o>
RESTAURANT = ) > B
Sur le Lac—NANTUA Bt
Les Bidres
alenlivet, chivas 10 € Helnelen Pression Dewd cs. 4.00 €
Four Roses, Jack Danlel’s 10€ — Helneken Pression Srieux oo  F.00€
Martinl Blane ou Rouoe L€ Panaché c-o 3,50 €
Pastis, Ricard e 2 Ploon Bidre oo 4,50 € o 200 €
Porto Blane ou Rouge, Muscat, Suze *
< K/LV au \/LOO\VLLCY» 7_ € 'PeL'fOV‘tl/l BYUNL =) ©.00 €
Cassis, Péche, Framboise, Miire, Griotte, Myrtille, Chdtaigne, Hoeanarden bieve blanche, csw 6.00 €
Violette, Fraise.. Desperados (33 cl) 6.00 €
Kir Rogm 12 € f
, Affligem (20 cl) &.00 €
Macevin g el €
Vin Jaune 12¢l 14 € Les EAuX : Chateldon #5cl F.00 €
Vin de Paille 2ol 12€ Evian / San Pellegrino 1wock 6.00€
Champagne Brut « Bauser » 12 cl 12 € socl =2.00€

LE RESTAURANT FERME SES PORTES (hors banquet) *15H SERVICE DU MIDI *23H30 SERVICE DU SOIR
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%2 RDOISE DU JOUR :

Servi du lundi au vendred;, au dgjeuner, hors jours feries
Plat + Entrée ou Dessert : 20 €
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Entrée / Plat / Dessert : 25 €

Plat : 16 €

M...Cocvesns Linc . 50 €
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AU CHOLX DANS L cARrTE : | Fntree -1 Aat -1 Fromage ou Dessert T
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g ARTAGER...

Perchettes Apéro en Friture (2o filets environ)

Trilogie en Friture
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........

Beignets de Brocolis, Pépites de Cabillaud en Fish&Chips, Moules en Tempura

%TTREES : 2;30119&5: 16 €

. Marbré de Foie Gras /Terrine de Liévre /Poire Pochée au Vin Rouge
Chutney Poire-Colng et Petite Salade au Balsamique de Pormme Verte

o Salade des Montagnes Gessiennes

Salade, Tomate, Blew de qex Affing Suprémes de Caille RO, Croitons de Brioche au Tandpori

. Crevettes Roses décortiquées, Remoulade de Céleri aux Noisettes, Asperges

Créme Fouettée a la Bergamote

%:WTREES ( E%AUDES: 16 €

. Cuisses de Grenouilles « Entrée » Sautées 4 la Persillade (150 gr)

. Truite Rose Florentine
Paveé de Truite de la Piscioulture Beuque, Tomble d’Epinards,

Sauce Hollandaise au Kalamansi, Truite Fumdée

Les Plaisivs de la Table et ses ConViVialités somt des moments

Ae Bonheur Partagés par tout le senre Humain dans ce Monde d’lllusions

U Cuisinier...

Prix Nets : TVA 10 % et Service Compris
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% @;rs %‘R@N@MIQUES 27 €

POISSONS :

o Quenelle de Brochet, Sauce Nantua qu Beurve d’Eerevisses
Riz Basmati et Légumes du Marché

. Cuisses de Grenouilles Sautées 4 [a Persillade coogn
Purde aux 2 Patates et Ldgumes du Marché

o Filet de Sandre Réti, 4 Ia Créme et au Vin Jaune
Riz Basmati et Légumes du Marché

o Filet de Limande Pocheé,

Sauce « Bonne Femme »Vin Blanc aux Champignons de Paris, Persil et Cébette

Riz Basmati et L égumes du Marché

Nt R P 4
o Friture de Perchettes (f//cts) PO S - —o [e-;}
Sauce Tartare/Cocktail, salade et Pommes Frites Maison e - R
P S G l(-}“t
. Saint Jacques Réties et Saucisse de Morteau K;\ "’;\; i o g

Facon Terre & Mer sur Lentilles Corail en Risotto

VIANDL’S :

Duo d’Abats : Coeur de Ris de Veau et Cervelle d’Agneau
Purée aux 2 Patates et Légumes du Marché

* Meuniére

* ou Persillade

* ou Sauce Morilles/Paris/Girolles Supplément 6 €

Filet de Boeuf Chateaubriand (izvg, origine France)
Salade et Pommes Frites Maisomn

* Sauce au Bleu Saint Agur

* ou Sauce Morilles/Paris/ Girolles Supplément 6 €

Cuisse de Poulet Fermier Label Rouge (izilic Franpaise 157 Awvergne)

* Sauce « Bangaly » a Ia Cacahuéte

* ou Sauce Morilles/Paris/Girolles Supplément 6 €

Ne nous tenez pas rigueur si un plat n’est pas disponible, nous limitons nos stocks par souci de fraicheur.




e 2 ROMAGES :

. Planche de Fromages Affinés 10€
. Faisselle de Bresse , Créme Epaisse et ses Garnitures 7€

Paviova Ananas,/ Kiwi:
Meringue vanillde, Chantilly, Morceaux dAnanas et Kiwis, Coulis de Mangue

Tlramisu Bﬁ[l%/s-chwolﬂt Nobr— Marron Slact

Panettone inbibee baileys, mousse mascarpone aux delats de marrons glacés, Sorbet Chocolat
Baba au Rhum, Chantilly et Fruits Frals

vacherin Rose Tendance :
Meringue aux Plales de Rose, Chantilly au Sirop Curagdo, Sorbet Franbpise-cGroseille, clace & la Lavande, Glace Praline Rose

Macaron Fagon Forét Notre :
macaron chocolat, ganache montée chocolat, 0/4;7%&’[[5, griottes et amarénas,

Créme Brilée a la vanille de Madacascar

Nougat Glacé : Nougatine Cacahuéte et Sésame Noir, aux Ecorces d'Orange Confite

Glaces et Sorbets : 20 parfims classiques et originaux pour vos plaisirs glacés
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t///ﬁlw DES PTITS MOUSSES : usud/2ans  Plat + Dessert: 15€
. Alguillettes de Poulet Panées aux Céréales, Pommmes Frites Maison
ou
@7 . Emincé de Ruenelle de Brochet Sauce Nantua, Riz BASMAtL

ou
J Fish & Chips de Colin, Pommes Frites Maison
. vacherin Azzuro /Barbapapa
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Vins au Verre (12cl) :

Vioownler de L Ardéche 1cp 7€

ClﬂaYD{QVWWIg Vvieilles \/’nggs / Domaine Monin & €

Ta r’uq uet Premddres Ggrives 1P / Famille qrassa £ €

. ; N
LELOW ADC 405 savagwin et o ehardonna nott Ba

Alsace Plnot Gris aoc 7 Fanille Hauller 9 €
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Cuvée S Y mphonle Acc / caveau Bugiste

café

AMAY B oC / Ccaveau Bugist €

Saumur-cha WL_"D_f,@ Wy AcC valde Lolre € €

Cotes du Rhdne aoc g€

Thé, nfusion

crang café

) R ) lrish Coffee
Fitou acc / Chiiteau de La granoe blo, £ €

Rhww Coffee




