« LaLegende de MAria MAtre »

< <
Le touriste, surpris, s'arvéte vers L% cascade du Palin, ou encore mieux devant Le restaurant Belle =Rive...

En face de Lul, dans la falaise, une glgantesaue forme humaing est dressée.
Par un trow béant i La place de Loell, pénetre la clarté du couchant,
qui downe i cette silhouette un singulier aspect : « Ru'est-ce ? »....
Le plus petit bonhomume Nantuatien peut lul répondre : « C'est Marla Mitre »
Avant de s’élolgner en chantant i tue-téte :
« Maria Matre qui a mangé la tarte...  Sawns ew laisser & son mari...  Oh la Goydhrde | »
Fenume de peeheur, elle éealt une culsinire remarquable et d'une gowrmandise célebre dans toute La région.

Or, wn jour ol elle avatt réalisé un de ses chefs-d'oenvre, « une galette aux queues d'écrevisses » pour rendre
hommage & son époux qui revenait affamé de La péche.

Elle ne vésista pas au plaisir de golter La galette et la gourmandise fut telle,
qu'elle ne s’arvéta quiune fois La tarte termingée |

Courroux du warl qui appela La vengeance du clel,
Son désir fut exaucé et La malhewreuse « Maria Matre »
changée en statue de plerve avee sa galette sur La téte !

Vous pouvez L'apercevoly en sortant du restawrant dans la montagme sur votre gauche.

Postzinant Bel le-KRave

NANTUA | FACE AU LAC
LE RESTAURANT FERME SES PORTES  *15H SERVICE DU MIDI  *23H30 SERVICE DU SOIR

Les Apériti La Brasserie
Cocktails Malson Les Jus de Fruits 350 €
Frais’O Pomm: 9 € Orange, Pomme, Abricot, Tomate, Ananas, Fraise
Liqueur de Pomme Verte, Créme de Fraises des Bois, Les Spdas 4.00 €
Jus de Fraise, Pétillant s ) . .
chweppes Tonic, Schweppes Agrumes, Orangina, Perrier,

Spritz : Apérol, Tonic, Vin Mousseux 9€ Coca Cola, Coca Cola Zéro, Fuzetea Péche
Cocltail Matson Sans Aleool Limonade 2.50 €
Le Softy : Goyave, Fraise, Banane, Sirop Rhum 7€ Diabolp 3,00 €

, , Strop 8 VEau 2,00 €
glenlivet, Chivas .50 € ;

; Grenadine, Orgeat, Citron, Péche, Menthe, Fraise, Miire, Cassis....

Four ,R?ses' Jack paniel's .00 € Helnekewn Pression Deml c-wo 3,50€
Martini Blane ou Rouge 5,00 € ] ]
Pastis, Ricarol 5,00 €
Portp Blane ou Rouge, Museat, Suze 6,00 € Panaché cow 3,50 €
« Kir» 6.00 € Pleon Bitre o0 4,50 € o .00 €
Cassis, Péche, Framboise, Miire, Griotte, Myrtille, Chdtaigne,
Violette, Fraise... 7 9 Pelforth Brune e 550 €
Kir impérial g.00€ Royal 12,00 € Hoegaarden bizre blanche, ¢ 5,50 €
Maevin € cl 6,00 € Desperades (33 cl) 5.50 €
vin Jaune 12 ¢l 10,00 € Affligem (30 cl) 550 €
vin de Paille 2 ¢l 10,00 € sy

; Les Eaux Minérales  1oocl 700 €
Les Ptlants (coupe 12 cl)

, spcl 250 €
Cerdon Rpsé Demi-See 7,00 € .
Bugey Brut caveau Bugiste F00 € Evian
Champagwne « Sélection du Belle Rive » 10,00 € Badoit, San Pellegrino, Chateldon
Uniquementen 75 cl

-3 KFK



PLACE

A DE L’APERO
i PARTAGER...

Planche de Ia Criée 25€
CQauteaux en persillade Maules gratinées Hilettes de Truite Tartare de Poisson Flets de Ferchette en friture

ﬁ*{%ﬁy/ﬁ%

E b
A_ANTREES FROIDES :
. Foie Gras de Canard cv. Tervine Maviné au Dom Papa 21¢€

Pain Toasté aux Fruits Rouges, Chutney Olgnon/Myrtille, Glace Pain d’epices

. Salade « (‘4ly du Large » 16€

(salade, petits légumes, saint jacques, gambas, truite)

) Terrine Maison aux Ris d’Agneau, Cranberries et Pistaches 15€
_Jambon Cru Servano et Chitfonnade de Jambon Cuit aux Herbes
4
| -
A_ANTREES CHAUDES :
. Cassolette Maria Mitre : 15€

Rueues d'Eerevisses, @uentlle de Brochet fondue de Poireaws,

Champignons de Paris, Bisque d’Ecrevisses Crémée

. Cuisses de Grenouilles Fraiches Sautées a la Persillade 17€
(250 gr)

Prix Nets : TVA 10 % et Service Compris



POHSSONS :

. Quenelle de Brochet sauce Nantua au Béurve A Eerevisses 24 €

Riz BASMALL Pilaf et Légumes dg Saison

. Filets de Truite oz la Pisciculture de la Petite Montagne, 24 €
ROS au Beurre de Bresse, Coulls de Petits Pois aux Ardmes de Truftes
Ecrasé de Pomme Ae Terve 4 LAncienne, LEGumes de Saison

o Poissons et Fruits de Mer Comme un Aioli 30€
Povaimes VApeur et Légumes de Saison

Selon Aispondbilite : Triite, Lotte, Moules, Saint jacques, Gambas, Poulpe, couteaux,

. Cuisses de Grenouilles Fraiches Sautées a la Persillade sooqm 32¢€

Ecrasé de Porume de Terve 4 L'Huile A’ Estragon

. Friture de Filets de Perchette ronunes Frites Maisom et Mesclun 22¢€
Sauce Tartare/ Cocktail

Vi V. e
IANDES ET OLAILLES : m

o Souris d’Agneau Cuite en Basse Templrature 26 €
Fagon TAGine aux LEGumes et Frults Secs, Ecrasé de Pomme de Terve 4 LAncienne
Origine treland

. Rognons de Veau i la Créme, Poivve, Echalotes et Armagnac 23€
Ecrasé de Pomme de Tevve 4 L'ancienne, LEGumes de Saison
Origine France

o Faux Filet Angus cvillée 4 la Plancha, Povmnes Frites Maison 27€

Sauce au choix : Poivve, Echalotes, Bresse Blew, BEAYnALSE. Suppit 2e sauce :3 €
Origine Argenting

o Filet de Chapon au Vin Jaune et Morilles S0€

Riz Basmati et Légumes de Saison
Origine UE

Supplément Garniture en plus: 3 €
Supplément Assiette de Pommes Frites Maison : 6 €

Ne nous tenez pas rigueur si un plat n’est pas disponible, nous limitons nos stocks par soucis de fraicheur.




/
|
FROMAGES :

. Planche de Fromages Affinées 10€
o Faisselle de Bresse , Créme Epaisse et ses Garnitures 7€
]D ESSERTS MAISON 9 €

* Tiramisu Mangue/ Abricot
*BAbA Au Rhum, chﬂmt[llg et Fruits Frais
* Crévne Brilée \vanille sur Lit Pommme/ Rhubarbe

* Moellewux Coulant Chocolat Noir et Glace Sésame Noir
* Nougatine glacée Avmande/Sésame Noiy aux Ecorees d'Orange Confites,

* vacherin vanille/Framboise/Meringue vanille,

* Vacherin Kalamanst/ Praline Rose/Merinaueé Curdedo Bléu

* Parfait glacé au Macvin Rouge et Griottines de Fougerolles

* catt ou wrmand : 1 mini créwme briil intreau, I glace ou sorbet. 2 mini patisseri
&
MENUDESPTITS LOUPS : l&]./ﬁ/?&ls 18€
Plat + Dessert:
. Alguillettes de Poulet Panées aux Corn Flakes, Pomumes Frites Maisom
ou
. Emincé de Ruenelle de Brochet Sauce Nantua, Riz BASMAtL
. Coupe Glacée 2 boules

Vins au Verre (12cl) :

Vioownler de L'Ardéche gp 5.00 €

Mawnlicle aoc / Dowmaine Monin *.50 €

Tarlquet premidres arives 1GP / Famille crassa ©.00 €

¢

I TYaAtlon AOC 1o savagnin et cop chavdonnay / Benolt Badoz 750 €

Alsace Plnot Gris acc / Famille Hauller  F.00 €

oOZr>»rw

Cuvée Sy mphonle Acc / caveau Bugiste +.00 €

Ve

Cotes de Provence Cuvée du Golfe Prestioe igp  6.00 €

café

GAMAY Vieilles Vignes Bugey AOC / Bomaine Monin.  &.00 €
Mawnlele aoc Pinet Noir Bugey / Dowmaing Monin  F.50 €

Cchtes du Rhdne aoc Les Magerans &.00 €

Thé, nfusion

crang café

trish Coffee




