Les Cocktails Matson ocktail TASSETs,

Virgin TEA’biscus : Cocktail sans Alcool 9€ 20c
Bella Flora : 12 cl 11 € Infusion Glacée d’Ibiscus, Sirop Vanille, Ginger Ale, Feuilles de Menthe
Liqueur de Mandarine Impériale, Curagao Bleu, Bugey Brut La Vie en Rose : Coclktail sans Alcool 9€ 20l

Pina colada, Jus de Cranberries, de Citron Vert, sirop pomme verte

Grains de Pomme : 12l 11 €
Liqueur Pomme Verte, Créme de Mpyrtilles, Vin Mousseux Les Jus de Frults 5€
TEA’ Biscus : 20¢l 12 € Orange, Pomme, Abricot, Tomate, Ananas, Fraise
Infusion Glacée d’Ibiscus, Vodka Vanille, Les Sodas 5€
Ginger Ale, Feuilles de Menthe Schweppes Tonic, Schweppes Agrumes, Orangina, Perrier,
Coca Cola, Coca Cola Zéro, Fuzetea Péche
Spritz: 20cl 12 € . ;
Apérol ou Sureau, Tonic, Vin Mousseux monade 3€ Diabolo 1€
Siyop 4 VEau 2€

« LA Legende de Maria MAtre »

N Y
Le touriste, surpris, s'arréte \/Js la cascade du Palin, ou encore mieux devant Le restaurant Belle Rive...

En face de Lul, dawns La falaise, wnie glogantesque forme humalng est dressée.
Par un trow béant i La place de Uoell, pénetre La clarté du couchant,
qui donne & cette silhouette un singulier aspect : « Qu'est-ce ? »,.,
Le plus petit bonhomme Nantuatien peut Lul répondre : « C'est Maria Métre »
Avant de s'élotgner en chantant & tue-téte :
« Maria Matre qui a mangé la tavte...  Sans en latsser i son wmart...  Ohla Goylrde ! »
Ferume oe peeheur, elle était une cuisinitre remarquable et d'une gowrmandise célebre dans toute La région.

Or, wn jour ot elle avait réalisé un de ses chefs-d'veuvre, « une galette aux queues d'éerevisses » pour rendre hommage & son Epoux
qui revenait affamé de La péche,

Elle ne résista pas aw plaisir de goliter la galette et la gourmandise fut telle,
qu'elle ne sarvéta quiune fois La tarte terminée | Courvoux du mari qui appela la vengeance du ciel,
Son désir fut exauct et la malheureuse « Maria Mitre » changée en statue de plerve avee sa galette sur La téte |

VIous pouvez L'apercevoir en sortant du restaurant dans la montagne sur votre gauche.
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b RESTAURANT - 5 T
Dot - Surle Lac—NANTUA . ’
Les Aperiti Les Biéres
alenlivet, chivas 10 € Helnelen Pression Dewd cs. 4.00 €
Four Roses, lack Dawnlel’s 10 € _ ttineken Pression Sédeux wa  F.00 €
Martini Blance ou Rouge g€ Panaché - 3,50 €
Pastis, Ricard c€ Ploon Bidre oo 4,50 € v 8.00€
Porto Blane ou Rouge, Muscat, Suze *€
¢ K/LV Au \/LOO\VLLCY» =z € PCL"FOV‘H/[ BYUNE (=) 6,00 €
Cassis, Péche, Framboise, Miire, Griotte, Myrtille, Chdtaigne, Hoeanarden bieve blanche, csw 6.00 €
Violette, Fraise... doe ( 3 600 €
Kir Roual 12 € Lesperfidos o
<
, Affligem (20 cl) &.00 €
Maevin € el L€
vin Jaune 12l 14 € Les EAuX : Chateldon #5cl F.00 €
Vin de Paille 2ol 1€ Evian / San Pellegrino 100l 6.00 €
Champagne Brut « Bauser » 12 cl 12 € socl 2.00€

LE RESTAURANT FERME SES PORTES (hors banquet) *15H SERVICE DU MIDI *23H30 SERVICE DU SOIR
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pn G g 2wz Servi du lundi au venared, au déjeuner, hors jours férigs et mois dAodt S
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),/’“;\ (i\; e //—7‘ Plat + Entrée ou Dessert : 20 € Plat : 16 €

MENU @omwgs DU LMJ : 5 0 € P @]

AUCHOIX DANS L& CARTE : | Entrée -1 Plat - 1 Fromage ou Dessert | P .

Mﬂe GE R 15€

Apéro Perchettes en Friture (2o fiicts environ)

Ou

Apéro Eperlans en Friture

%TREES %ES 16 € Y/ERSION XXL PLAT: 27 €

XXL ; Accompagnd dun panier de ponues frites Maison

Vitello Tonnato
Trancheés de viande de veau rosée, sauce 4 base de thom, anchois, aﬁprﬁs..,

o Salade Estivale Chévre et Fruits, Sorbet Ananas/Basilic
Salade, Tomate, nvoltini Speck et Chévre, Frults Frais du Moment,

Croiitons de Brioche au Paprika Fumé Vinaigrette aux Agrumes

o Filets de Rouget en Bellevue , Mini Ratatouille, Beignet de Fleur de Courgette Tiéde
Vinaigrette de Persil et Mayonnaise & LALL Notr

. Carpaccio de Saumon, Sorbet Citron/Yuzu
Petite Salade de Pois Chiches, Betterave et 7ta au Vinaigre de Mangue

%’ERHES ( ;iizﬂxUlDES :16 €

. Cuisses de Grenouilles « Entrée » Sautées a la Persillade (150 gr)

o Friture d’Eperlans « Entrée », Salade , Citron, Sauce Tartare/Cocktail

o Friture de Perchettes (/ilcts) « Entrée », Salade , Citron, Sauce Tartare/Cocktail

Les Plaisivs de la Table et ses ComvVivVialités somt des moments

ae Bonhewr Partagés par tout le Genre Humain dans ce Monde ad'lllusions

Prix Nets : TVA 10 % et Service Compris



S @Q‘S %’RONOMIQUES 27 €

POISSONS :

o Quenelle de Brochet, Sauce Nantua qu Beurve d’Eerevisses
Riz Basmati et Poblée Courgettes et Tomates

. Cuisses de Grenouilles Sautées 4 [a Persillade coogn
Ecrasé aux 2 Patates et Pollée Courgettes et Tomates

. Filets de Truite Vapeur de Ia Pisciculture Beuque,
Sauce Vierge Bella Riva (..ot snoites ail, cderi, courgettes, ciboulette, basilic, carotte, framboise, jus de citvon, huile d'vlive)
A . . /‘"&
Eerasé aux 2 Patates, Poélée Courgettes et Tomates {_J:A:" SR O
, , g < =<
S R :\"4,-;‘“‘—1 f"’ﬁ&;
. Friture de Perchettes (¥l¢ts) = \ , “<

Sauce Tartare/Cocktail, Salade et Pommes Frites Maison P i ’i\‘;q J }(/\4&
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. Parillada de Poissons a Ia Plancha
Saint Pierve, Perche, Rouget, gambas, Saint Jacques, Sauce Aloli,

Ecrasé aux 2 Patates, Poélée Courgettes et Tomates

. Friture d’Eperlans (pctits poissons entiers)
Sauce Tartare/Cocktail, salade et Pommes Frites Maisom

Vianoes

. Filet de Boeuf Chateaubriand (:s0 origine France)
Par respect pour Le produit et pour le Chef : pas de cuisson « Blen Cuit ». Merel
Salade et Pommes Frites Maison
* Sauce Barbecue Tomates/Oignons/Poivrons
* ou Sauce au Bleu « Saint Agur »
* ou Sauce Morilles/Paris/ Girolles Supplément 7 €

. Tartare de Boeuf Charolais aux Couteaux, salade et Pommes Frites Maisomn
(180g, Origine France)
Déclinaison avec 3 petites garnitures : Tartare de Tomate, Créme d’Oignons Grillés, Crumble de Parmesan.

Salade et Pommes Frites Maisom

* Mixed Grill du Soleil
Pluma de Cochon Marinde, Magret de Canard, Onglet de Boeut

Poulet Thym/ Cltron, Merguez, Salade et Pormimes Frites Maison, Sauce Barbecue

Version Rossini (+escalope de foie gras poélée) Supplément 8¢

Ne nous tenez pas rigueur si un plat n’est pas disponible, nous limitons nos stocks par souci de fraicheur. |




e 2 ROMAGES :

. Planche de Fromages Affinés 10€
. Faisselle de Bresse , Créme Epaisse et ses Garnitures 7€

PaVIoVA Mangue/ Fraise :
Mertngue 4 La Pondre A'1bE Chantilly, Morceawx de Mangue et Fraise, Coulis de Fruits Exotiques

Tiramisu Abricot et veneine
Bun’s N Roll imbibé Passon, mousse mascarpone 4 la Verveine, Abricots Podléds , Sorbet Péche

Baba au Rhwm, Crémeux Citron, Suprémes d'Orange et Pamplemousse, chama’llg

vacherin Brume A'EtE :
Meringue Pina Colada, Chantilly, clace Calisson, Sorbet Hibiscus Rouge/ Passion/Banane, Sorbet Pormme Verte

Double Saveurs Chocolat Pistache :
Panna Cotta Pistache, Créme Brillée Chocolat aw Lait, Macaron Pistache et Sovbet Chocolat Noir

Créme Catalane et Sorbet Mgrz&[llf/ Viplette

Fratehewr AromatiK
Sorbets ; Anands/Basilic, Fraise/Menthe Douce, Abricot/Romarin, Fruits Frais, Smoothie Vert Tendance (anans chow, mangus, sitronnelle)

Glaces et Sorbets : 20 parfims classiques et originaux pour vos plaisirs glacés

$
s
V/ DES PTITS MOUSSES : Jusqu a 17ans  Plat + Dessert : 15€
. Alguillettes de Poulet Panées aux Céréales, Pommmes Frites Maison
ou
@7 . Emincé de Ruenelle de Brochet Sauce Nantua, Riz BASMAtL
ou
J Fish & Chips de Colin, Pommes Frites Maison
. vacherin Azzuro /Barbapapa

Vins au Verre (12cl) :

Vioownler de L Ardéche 1cp 7€

ClﬂaYD{QVWWIg Vvieilles \/’nggs / Domaine Monin & €

Ia r'm\ Uet Premitres grives IGP / Famille grassa £ €

. ; N
LELOW ADC 405 savagwin et o ehardonna nott Ba
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Alsace Plnot Gris aoc 7 Fanille Hauller 9 €
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Cuvée S Y mphonle Acc / caveau Bugiste

Cotes de Provence £ €

R
o
S
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café

AMAY B oC / Ccaveau Bugist €

Saumur-Cha WL_"D_f,@ Wy AcC valde Lolre € €

Cotes du Rhdne aoc Q€

Thé, nfusion

crang café

trish Coffee

moacoxm

Fltouw aoc / Chitteaun de La Granoe bio. £ €

Rhww Coffee




