Les Entrées 15€

* Mousseline de Sole aux Légumes Arlequin,
Mayonnaise & VALL Notr et Créime d’Avocat

Trilogie Charcutilre : Paté Grand-Maman aux Ris d’Agneau et Cranberries,
Fole Gras Mi-Cuit Comme un Nougat, Chiffonnade de Jambon RBt aux Herbes

* Langue de Boeuf Fumée Tide, Sauce au Mont D'or
Salade et qaufrette de Pomme de Terre

* Friture de Perchettes (filets - portion Entrée)
Sauce Tartare et Salade Vverte

* ClYEV\zOl/U:LLBS F‘fﬁﬁcl’les o La Persillade 1509 (selonarrivage) + 5 €

* Salade Coccinelle : Salade, carotte, Chévre Frats, Magret Fumé, Lamelles
d’Artichaut, Anneaux d’Olgnon en Belgnet, Vinalgrette Pomume/Avocat/Pliment

Les Poissons 27€
* Friture oe Perehettes (filets—portion Plat)

Sauce Tartare, Frites et Salade Verte ou Riz Basmati, Légumes du Marché, Purée Patate Douce/Butternut

* Ruenelles de Brochet (2x859), Sauce Nantua et ueues od'Ecrevisses

Riz Basmati, Légumes du Marché, Purée Patate Douce/Butternut

* Fllets de Perche Meunliére

Riz Basmati, Légumes du Marché, Compotée de Légumes du Soleil

* Choucroute de la Mer

Choucroute, Pommes Vapeur, Saumon, Saint Pierre, Rouget, Gambas, Moules, Sauce Beure Blanc Oseille/Tomate Confite

* Filet de Bar Poché, Risotto & La Mimolette, Sauce « Bonne Fenmme »

Sauce Bonne Femme : Sauce Vin Blanc Crémée additionnée de Champignons et Persil

* grenoullles Fratehes o la Persillade  300gr + & € (selon arrivage)

accompagnées de Gratin Dauphinois

‘#‘E
Les Viandes 27 €

* Javvet de veau Culsiné en Confit, Crémeux de Fole Gras

Risotto a la Mimolette, Légumes du Marché

* Bavette de Boeuf grillée Région Rhbne Alpes/Auvergne

Crémeux de Foie Gras ou Sauce Roquefort ou + 5 € : Sauce aux Morilles
Frites et Salade Verte ou Purée de Marron de I’Ardéche , Purée Patate Douce/Butternut, Légumes du Marché

* Sw‘pré‘me de Pintade ala Créwme et Vin Jaune

(origine France) Purée de Marron de I’Ardéche, Purée Patate Douce/Butternut, Légumes du Marché
Ou_Sauce aux Morilles : Supplément +5 €

* Ccoeur de Ris de veau, Meunilre ou & la Persillade
(origine Pays Bas) Purée de Marron de I’Ardéche, Purée Patate Douce/Butternut, Légumes du Marché
ou Sauce aux Morilles : Supplément +5 €

Les P'tits Gourmets 12 € i derzans)

Adguillettes ole Poulet Pandes aux Corn Flakes/Frites o Bmined de Quenelle, Sauce Nantua/ Riz
Sedestotokokfokok

1 Coupe Glacée 2 boules




Les Fro e
Faisselle Fromage Blane (Nature ow & La Crime), Ses Accompagnenments 5 €

Assiette de 4 Fromages Affinés, Condiment Abricot/Cumin__ g€

Comté 12 mois, Bleu de Gex, Camembert au Calvados, Chévre Cendré

Les Gourmandises PAtissieres 9 €
caft qouwrmand

accompagné d’1 mini Créme Briilée au Cointreau, d’1 Glace ou Sorbet et de 2 mini Pdtisseries

Créme Brislée vanillée

Moelleux Chocolat aw Coeur Coulant, Sorbet Carotte/Orange/cGingenmbre

Elixir Jurassien
Bavarols Vin jaune et Chocolat Notr de Salnt Domingue, Coeur Coulant Mlre et Palet Breton

Baba au Macvin, Frults Frais de Satsown, Ohawt’LLLg a la Nolsette

Tlramlisu aux Cookies, Pormmes Poblées et Caramel au Beurve Salé

Les Gourmandises Glacees 9 €

vacherin ndian Mawngo

Coque Meringue aux Flocons de Coco Caramélisés , Sorbet Mangue et Glace Chocolat Blanc

Nougatine glacée Amande/Sésame Nolr aux Griottes et Amarenas

glmes et Sorbets

1 Boult: 2,50 € 2 Boules : 5€ S Boules: #50 €

glaces : vanille, Cappuccino, Pistache, Rhum/Ratsins,
caramel au Beurre Salé, Chocolat Blawne, Menthe

Sprbets :  Ananas, Chocolat Noir, Cassis, Carotte/Orange/Gingembre,
Hibiscus/Passion/Banane, Citron Vert, Abricot, Framboise, Polre, Fraise, Mangue




