Les Cocktatls Maison ocktaal rASssert
Spritz Miel / Violette : 20cl 12€ Scoubidou ; fosktell sans Siepal - 9E€ 20
Liqueur de Violette, Sirop de Miel, Tonic, Vin Mousseux Jus de Pommes, Jus de Poire, Sirop Pain d’Epices, Ginger Ale

La Vie en Rose : cocktail sans Alcool 9€ 20c
Bella Flora : 12 cl 11 € : : : :
Liqueur de Mandarine Impériale, Curagao Bleu, Bugey Brut Pina colada, Jus de Cranberries, de Citron Vert, Sirop Pomme Verte

) Les Jus de Frults 5€

M: 1‘2 c X i 11€ Orange, Pomme, Abricot, Tomate, Ananas, Fraise
Liqueur Pomme Verte, Créme de Myrtilles, Vin Mousseux

Les Spdas 5€
Massai : 20 cl 11 € Schweppes Tonic, Schweppes Agrumes, Orangina, Perrier,
Jus d’Ananas, Liqueur Amaretto, Pulpe Myrtille Coca Cola, Coca Cola Zéro, Fuzetea Péche
Spritz:  20¢l 12 € ujwwwaote 3 € Diabolo 4 €
Apérol ou Sureau, Tonic, Vin Mousseux Siyop 4 VEau 2 €

« LA Legende de Maria MAtre »

Y N
Le touriste, surpris, s'arréte \/45 la cascade du Palin, ou encore mieux devant Le restaurant Belle Rive...

En face de Lul, dawns La falaise, wnie glogantesque forme humalng est dressée.
Par un trow béant i La place de Uoell, pénetre La clarté du couchant,
qui donne & cette silhouette un singulier aspect : « Qu'est-ce ? »,.,
Le plus petit bonhomme Nantuatien peut Lul répondre : « C'est Maria Métre »
Avant de s'élotgner en chantant & tue-téte :
« Maria Matre qui a mangé la tavte...  Sans en latsser i son wmart...  Ohla Goylrde ! »
Ferume oe peeheur, elle était une cuisinitre remarquable et d'une gowrmandise célebre dans toute La région.

Or, wn jour ot elle avait réalisé un de ses chefs-d'veuvre, « une galette aux queues d'éerevisses » pour rendre hommage & son Epoux
qui revenait affamé de La péche,

Elle ne résista pas aw plaisir de goliter la galette et la gourmandise fut telle,
qu'elle ne sarvéta quiune fois La tarte terminée | Courvoux du mari qui appela la vengeance du ciel,
Son désir fut exauct et la malheureuse « Maria Mitre » changée en statue de plerve avee sa galette sur La téte |

VIous pouvez L'apercevoir en sortant du restaurant dans la montagne sur votre gauche.

LE
BELLERIVE

RESTAURANT
Surle Lac—NANTUA

Les Aperiti
alenlivet, chivas 10 € Helneken Pression Dewml s 4.00 €
Four Roses, Jack Daniel’s 10€ ineleen Pression Serieux . oo €
Martini Blane ou Rouge g€ PanaAché osw 350 €
Pastis, Ricard c€ Pleon Bibre oo 4,50 € o 800 €
Porto Blanc ou Rouge, Suze  F €
Cassis, Péche, Framboise, Miire, Griotte, Myrtille, Chdtaigne, Hoeanarden bieve blanche, csw 6.00 €
Violette, Fraise... dos ( 0 .00 €
Kir Royal 12 € Desperados (2= ¢
(v

X Affligem (20 cl) &.00 €
Macvin g cl g€
vin Jaune 12 el 14 € Les Eaux . Chateldon #5cl F.00 €
Vi de Paille gcl 1€ Evian / San Pellegrino 1wock 6.00€
Champagne Brut « Bauser » 12 cl 12 € socl 2.00€

LE RESTAURANT FERME SES PORTES (hors banquet) *15H SERVICE DU MIDI *23H00 SERVICE DU SOIR



i /“:‘&‘ - "ﬁ Z
= S =4 [ 2 ARDOISE DU JOUR : Entrée / Plat / Dessert : 25 €
X5 =< ‘:\%‘V({ Servi du lund au vendred;; au déjeuner , hors jours féries et mois d Aoit
) R 7 : Plat + Entrée ou Dessert : 20 € Plat : 16 €
M...Covvsn L b B
ENU JOU/LE;URSDU_\AC : 50 € -t
AU CHOIX DANS L& CARTE : | Entree -1 Plat -] fromage ou Dessert ™ ra
(N "’ . >
QM)@ GER..ooo........ 15€
Apéro Perchettes en Friture (15 filets environ)
C@FTREES ROIDES: 17 €
o Terrine de Canard a I’'Orange Marbrée de Foie Gras
Petite Salade 4 la Vinaigrette dAgrumes, Pain au Mals Toasté
o Salade Automnale et Croustillant de Chévre au Miel et Oignons Rouges Confits

Salade, Tomate, Fois Gourmand, Apcat, Potimarron, Vinaigrette a L'Huile de Noix

%REES ( ‘i AUDES: 17 €

. Cuisses de Grenouilles « Entrée » Sautées 4 la Persillade (150 gr)

. Bouchée a Ia Reine « Riviera »
@uenelle de Truite Grenouilles, Ecrevisses, Champlignons, Feves Edamame,

Sauce Crémense au Boursin

. Bouchée a Ia Reine de Mamie Simone
@uenelle de Volaille Ris de veaw, Champignons de Paris, Trompettes, PAnALs,
Sauce Supréme aw Vin Jaune

. Crémeux de Gambas et Créme Fouettée au Thé Matcha
Pétales de Jambon Servano, Petites St jacques , croitons 4 la Betterave

Les Plaisivs de la Table et ses ComvVivVialités somt des moments

ae Bonhewr Partagés par tout le Genre Humain dans ce Monde ad'lllusions

Prix Nets : TVA 10 % et Service Compris



S %S %RONOMIQUES 27 €

PO]LSSONS :

. Quenelle de Brochet, Sauce Nantua ;. Beurre d’Eerevisses

Riz/Légumineuse et Compotée Chow Carotte

. Cuisses de Grenouilles Sautées b La Persillade soogn N
Ecrasé Pomwme de Terve/Butternut et Compotée Chow/ Carotte
o Mban auxz Tl’"ites 9 sallce Dieppoise (créme, moules, crevettes, champignons)
Filet de Truite de la Pisciculture BEUQUE et Mousseline de Truite Rose /“14
; - i —
Ecrasé Pomwne de Terve/Butternut et Compotée Chow/Carotte f/:"f:f‘ T & W{
. Friture de Perchettes (¥lcts) il - i~
Sauce Tartare/Cocktail, salade et Pommes Frites Maison === N : = 4'\32'*
D «";\; { a7«
. Parillada de Poissons a Ia Plancha

Sawmon, Thon, Calamar Maring Gambas, Saint Jacques, Sauce Tartare/Cocktail
Ecrasé Porume de Terve/Butternut, Compotée Chow/Carotte, Beignet Flewr de Courgette

o Galette de Lentilles, Boulgour et Légumes, Coulis d’Epinards
Ecrasé Pomme de Terve/Butternut et Compotée Chow/Carotte

Vianoes

. Noix d’Entrecéte «Angus» Grillée, Sauce « Café de Paris »
(250 g, Origine Uruguay) « CAfl de Paris » : beurve pormade, créme, sauge, romarin, thym, persil, basilie, ail, curry...
Salade et Pommes Frites Maison

. Fricassée de Poulet au Pinot Noir du Bugey, Cépes et Morilles (orisin: France)

Ecrasé Pomwme de Terve/Butternut et Compotée Chow Carotte

. Filet Mignon de Sanglier Grillé, (viigiv: v
Sauce Poivrade aux Cranberries et Pépites de Marron
Ecrasé Porume de Terve/Butternut et Compotée Chow/ Carotte

. Duo de Ris de Veau et Cervelle d’Agneau Roti a Ia Persillade
(Crigine UE) (Origine Nouvelle ZElande)

Ecrasé Porume de Terve/Butternut et Compotée Chow Carotte

Ne nous tenez pas rigueur si un plat n’est pas disponible, nous limitons nos stocks par souci de fraicheur. |




e 2 ROMAGES :

. Planche de Fromages Affinés 10€
. Faisselle de Bresse , Créme Epaisse et ses Garnitures 7€

Pavipva A Automne
Meringue 4 La Noisette, Chantilly, Poirve Pochée au Vin Rouge et Epices, Figue Ritie, Coulis de Myprtilles

Tiramisu « Facon Bounty »
BLsouit imbibé Malibu, Ganache Tuwontée chocolat, Mousse mascarpone 4 la coco, Sorbet Chocolat Noir

Baba au Rhum, Crémewx Mandarine, Chantilly 4 La Créme de Marvon, Suprémes de Mandarine au Sirop

Omelette Nonégienne Revisitée:
Génoise, Sorbet Kalamansi, Glaces Grand Marnier et Sésame Noir, Meringue flambéz au Grand Marnier

Double Saveurs : Frult de la Passion/Chocolat Blane, etsa qaufve Tiede
Panna cotta chocolat blanc, créme brillée aux fruits de la passion, Sorbet hibiscus rouge/passion/banane

Créme Brulde Vianille et Ananas Caramélisé Sorbet Orange/Carotte/gingembre

Coupe Glacée « qriotting »
Sorbet mirabelle Slace pop corn, Sorbet mgrt[llf/vzwztta Arvosées de Griotting, (liquewr de gristtes et plantes A Absinthe)
Moreeaux de care, Chantilly, Pop Corm, Poudre d'mbé

Glaces et Sorbets : 20 parfims classiques et originaux pour vos plaisirs glacés

$
s
V/ DES PTITS MOUSSES : Jusqu a 17ans  Plat + Dessert : 15€
. Alguillettes de Poulet Panées aux Céréales, Pommmes Frites Maison
ou
@7 . Emincé de Ruenelle de Brochet Sauce Nantua, Riz BASMAtL
ou
J Fish & Chips de Colin, Pommes Frites Maison
. vacherin Azzuro /Barbapapa

Vins au Verre (12cl) : | e

Vioawnier caveau Buaiste (GP coteaux de lo'Ain > €

chardonna Y Vieilles Viones AOC / domaine Monin, £ €

Ia r'm\ Uet Premitres grives IGP / Famille grassa £ €

itlon AO avagnin et eo% chardonna it Ba

oOZr>»Prw

Alsace Plnot Gris Blp AOC / Famille tauller 9 €

S

e

Cotes de Provence AOC £ €

café 3.00€

Thé, nfusion 2.00€

AMAY B oC / Ccaveau Bugist €

Saumur-cha WL_"D_f,@ Wy AcC valde Lolre € €

Cotes du Rhdne aoc g€

crang café

trish Coffee
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Fltouw aoc / Chitteauw de La Granae bio. £ €

Rhww Coffee




