Q? ROMAGES :

. Planche de Fromages Affinés 10€
. Faisselle de Bresse , Créme Epaisse et ses Garnitures 7€

@;;SERTS : 10€

Paviova Mangue/ Fraise :
Meringue & La Poudre d'1bE Chantilly, Morceaux de Mangue et Fralse, Coulis de Fruits Exotiques

Tiramisu Abricot et Verveine
Bun’s N Roll imbibé Passoa, mousse mascarpone 4 la Verveine, Abricots Podlés, Sorbet Péohe

Baba au Rhuw, Crémeux Citron, Suprémes d'Orange et Pamplemousse, Chantilly

vacherin Brume d’Ete :
Meringue Pind Colada, Chantilly, Glace calisson, Sorbet Hibisous Rouge/Passion/Banane, Sorbet Pomme Verte

Double Savewrs Chocolat/Pistache :
Panna Cotta Pistache, Créme Brilée Chocolat au Lait, Macaron Pistache et Sorbet Chocolat Noir

Créme Catala Sorbet Murtitle/Viplett

Fratoheur AromatiK
Sorbets ; Anandas/Basilic, Fraise/Menthe Douce, AbDricot/Romarin, Fruits Frais, Smoothie Vert TEndance banans chow, wangue, citronnelie)

Glaces et Sprbets : 20 parfums classiques et originaux pour vos plaisirs glacés

S
fewu
/ DES PTITS MOUSSES : Jusqu a I7ans  Plat + Dessert: 15€
] Alguillettes de Poulet Pandes aux Céréales, Pomwmes Frites Maison
ou
@ . Emincé de Ruenelle de Brochet, Sauce Nantua, Riz Basmati
ou
J Fish & Chips de Colin, Ponumes Frites Maison
. vacherin Azzurp /Bﬁrbﬁpﬁpﬁ
e
Vins au Verre (12cl) ;
Vioanier de VArdeche icp > €
E Chardonnay Vigilles Vignes / somsine vosin. % €
A Taria\uat Prewidres Grives 1GP/ Famille grassa £ €
N " S
c Lttlon aoc vagnin et cl Wi nolt Ba €
Alsace Plnot Gris aoc / Famille Hauller 9 € %{
@b‘
R S
o Cuvée Sywphonie Aoc / caveanBugiste L€
S Cites de Provence £ €
E Cotes dle Provence £ € caft 050 €
GAMMAY Bugey ACC / Cavea Bugiste 7 € Thé. infusion 2,50 €
R
o Saumur-Champlgny aoc valde Lo £ € arand cofé 500 €
U A ~
G Gllesdurpas ey lrish Coffee 9.00 €
E it oc / Chiteauw d ¥ bi R€
Rhum Coffee 9.00 €

ocktail TASSETL
Virgin TEA'biscus : Cocktail sans Alcool 9€ 20c
Infusion Glacée d’Ibiscus, Sirop Vanille, Ginger Ale, Feuilles de Menthe

9€ 20c

Les Cocktails Maison

Bella Flora : 12cl 11 €

Liqueur de Mandarine Impériale, Curagao Bleu, Bugey Brut La Vie en Rose : Cocketail sans Alcool

Pina colada, Jus de Cranberries, de Citron Vert, sirop pomme verte

Grains de Pomme : 12cl 11 €

Liqueur Pomme Verte, Créme de Myrtilles, Vin Mousseux Les Jus de Fruits 5€
TEA’ Biscus : 20¢l ) 12 € Orange, Pomme, Abricot, Tomate, Ananas, Fraise

Infusion Glacée d’Ibiscus, Vodka Vanille, Les Sodas 5€

Ginger Ale, Feuilles de Menthe

Schweppes Tonic, Schweppes Agrumes, Orangina, Perrier,
Coca Cola, Coca Cola Zéro, Fuzetea Péche

Spritz: 20cl 12 € . .
Apérol ou Sureau, Tonic, Vin Mousseux Limonaoe 3€ Diabolo 4€
Slrop 2 L'Eau 2€

« La Legende de Maria MAtre »

\¥
Le touriste, surpris, s’arréte v%s la cascade du Palin, ou encore mieux devant Le restaurant Belle Rive...

En face de Lul, dans la falaise, une gloantesque forme humating est dressée.
Par un trou béant i La place de Loeil, pénttre La clarté du couchant,
qui downe i cette silhouette wn stngulier aspect : « QRu'est-ce ? »....
Le plus petit bonhomme Nantuatien peut Lul répondre : « C'est Maria Métre »
Avant de sélolgner en chantant & tue-téte :
« Maria Matre qui a mangé la tavte,..  Sans ew latsser & son mard,..  Oh la Goylrde ! »
Fenmee de peeheur, elle était une culsinitre remarguable et d'une gowrmandise célebre dans toute la réglon.

or, uwjow ot elle avait réalisé un de ses chefs-d'oeuvre, « une galette aux queues d'éerevisses » pour rendlre hommage & son époux
qut vevenait affamé de La péehe,

Elle ne résista pas aw plaisir de goliter la galette et La gourmandise fut telle,
qu'tlle ne s'arvéta qu'une fols La tarte terminge | Courvoux du wmart qui appela La vengeance du clel,
Sow désir fut exaucé et La malheureuse « Maria MAtre » changée en statue de plerve avee sa galette sur La téte |

Vious pouvez L'apercevoir en sortant du restaurant dans La montagne sur votre gauche.

=< BELLERIVE m»

D RESTAURANT : a
B Sur le Lac—NANTUA . '
Les Apéri Les Bieres
alenlivet, chivas 10 € Heineken Pression DEmL s 4.00 €
Four Roses, Jack Daniel’s 10€ —Heingleen Pression Strlewx e F.00€
Martini Blanc ou Rouge L€ PANACHE (- 2,50 €
Pastls, Z?_’LODWO[ ] 2 Pleon BLRVE =0 4,50 € o .00 €
Porto Blanc ou Rouge, Museat, Suze 7>
< K,LY au v’LDﬂV\,’LeY)} - € PCL‘\FDVth BIrUNE = o) 6.00 €
Cassis, Péche, Framboise, Milre, Griotte, Myrtille, Chdtaigne, Hoeaaarden bidve blanche, c--0 6.00 €
Violette, Fraise... dos ( 3 6.00 €
Kir Royal 12€ pesperados (3= ¢
<7
) Affligem (20 ol) ©.00 €
Muaevin £ ol g€
vin Jaune 12l 14 € Les Eaux : Chateldon #5cl F.00€
vin de Paille gol 12 € Evian / San Pellegrino 1w00cl 6.00€
Champagne Brut « Bauser » 12 cl 12 € socl 3.00€

LE RESTAURANT FERME SES PORTES (hors banquet) *15H SERVICE DU MIDI *23H30 SERVICE DU SOIR




> o it J; — 4 o— A %

P Doy X< B > - S LATS stroNoMIQuESs 27 €

o M (( :/ I P P oissons :
" ENU \_JOULEURS DU ALAX(C : 50 € Ilm

. Quenelle de Brochet, Sauce Nantua 4. Beurve 2'Ecrevisses
/‘i‘! AU CHOIX DANS LA CARTE : ] Entrée -] Plat - 1 Fromage ou Dessert iz Basmati ot Pofid Courgettes ot Tomats
‘ Nﬂlll)
) M—‘*\ ‘4( W > ) . Cuisses de Grenouilles Sautézs 4 La Persillade oo
TP S & === : ‘ Ecrasé aux 2 Patates et Pollée Courgettes et Tomates
¢ atfiiiva
. Filets de Truite Vapeur de Ia Pisciculture Beuque,
Sauce Vierge Bella Riva (:oi.cic shotores ail, caeri courgettes, clboulette, basilic, carotte, framboise, jus de citron, huile d'vlive)
Ecrasé aux 2 Patates, Poélée Courgeties et Tomates :
g | e /m&\ o=
. Friture de Perchettes (#lcts) e ﬂ;lt"" :
Sdauce Tartare/Cocktail, salade et Pommes Frites Maison - & b: g
PE > DO -4 &5
Ou . Parillada de Poissons a Ia Plancha T Q: N A
Apéro Eperlans en Friture Saint Pierve, Sandre, leoftggt, Gambas, Saint jacques, Sauce Aipli,
Ecrast aux 2 Patates, Poélée Courgettes et Tomates
v . Friture d’Eperlans (pctits poissons entiers)
ROIDES : 1 @ € ERSION XXL 7 :€ Sauce Tartare/Cocktail, salade et Pomwmes Frites Maison
XXL ; Accompagné d'un panier de pornes frites Maison
o Salade Estivale Chévre et Fruits, Sorbet Ananas/Basilic VIANDES .
Salade, Tomate, nvoltini Speck et Chévre, Fruits Frais du Moment,
Crodtons de Brioche au Paprika Fumé Vinaigrette aux Agrumes
. Filet de Boeuf Chateaubriand (ico origine France)
o Filets de Rouget en Bellevue , Mini Ratatouille, Beignet de Fleur de Courgette Tiéde Par respect pour le produit et pour le Chef': pas de cuisson ¢ Blen Cult ». Merek
Vinaigrette de Persil et Mayonnaise 4 LAALL Notr
Salade et Pommes Frites Maison
o Carpaccio de Saumon, Sorbet Citron/Yuzu * Sauce Barbecue Tomates/Oignons/Poivrons
Petite Salade de Perles Nacrées au Sawmon Fumé * ou Sauce au Bleu « Saint Agur »
%TREES ( ESIAUDES .16 € ] o
. Tartare de Boeuf Charolais aux Couteaux, salade et Povmes Frites Maison

(180g, Origine France)
. Cuisses de Grenouilles « Entrée » Sautées 4 la Persitlade (150 g}’) Déclinaison avec 3 petites garnitures : Tartare de Tomate, Créme d’Oignons Grillés, Crumble de Parmesan.

. Friture d’Eperlans « Entrée », Salade , Citron, Sauce Tartare/Cocktail Salade et Pommes Frites Malson

. Friture de Perchettes (/iicts) « Entrée », Salade , Citron, Sauce Tartare/Cocktail * Mixed Grill du Soleil
Pluma de Cochon Marinde, Magret de Canard, Onglet de Boeuf,

Poulet Thym/ Citron, Merguez, Salade et Pormes Frites Maison, Sauce Barbeoue

Les Plaisivs de la Table et ses Convivialités somt des moments Version Rossini (+escalope de foie gras poélée) Supplément 8€

ae Bowhewr PArtagés par tout le Genrve Humain dans ce Monde d’lllusions

J Ne nous tenez pas rigueur si un plat n’est pas disponible, nous limitons nos stocks par souci de fraicheur. )

Prix Nets : TVA 10 % et Service Compris



